Ristorante

‘AL GROTTINO”

Situato nel cuore del centro storico
di Capri, a 50 metri dalla _famosa
Piazzetta, all’interno di una costruzione
quattrocentesca tipicamente caprese con
archi e volte a crociera (costolonata)
di grande bellezza e suggestione.

Da sempre ritrovo del buongustaio il
ristorante ‘Al Grottino” é segnalato dalle
piu importanti guide gastronomiche
internazionali. Negli oltre 75 anni di
gestione della famiglia Arbace
é stato prescelto per la
cucina caprese, napoletana;
JSresca, semplice ed essenziale, da una
vastissima clientela “amante del tipico”,
visibile nelle numerose _foto
esposte nel locale.
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! Antipasti mare |
salad

% Hors d'oeuvre de mer

) Vorspeisen vom Fisch

Pttt
Carpaccio di polpo verace
Octopus carpeccio
Carpacclo de poulpe
Octopus-Carpaccio
Crudo di pesce
Raw fish
Salade de polsson
Carpaccio vom Fisch .
lnsalam di mare

dfﬁum de mer
Meeregfriichee und Fisch —
Alici marinate della casa
Homemade pickled anchovies
Anchols marines maison
Martrierte Sardellen des Maws.

Gamberetti con salsa cocktail
Shrimps with cockeatl sawce

Shrimps Cockeatl

Insalatina mista

con acd:ﬁhe del goyb
Salade mixte aux avrm du m
Gemischter Salat mit

heimvischen Sandelien

Souté misto vongole e cozze

SPECIALITA "Cocotte"

(pasta fresca con misto mare)
Cocotte. (mr spechalify). fresch pasta
wich mixed sea food

Speckalicd m'ur( mjukm
aw fruits de
» M mit
fedenem aus dem Golff
Scialatielli fiori di zucchini
e gamberetti
with sucching flowers and shrimps

Pasta (a scelta) alle vongole
Pusta (of your choice) with clams

Putes (aw cholx) aux pelovrdes
Hausgemachte Nudeln nack

WUAT meir

Pasta (a scelta) agli scampi
Pusea (of your cholce) with scampl

hm(nM)mw
Hauspemachee Ndeln nach
WAl mit Scampd

N.B.: Tutte le paste sono fatte in casa
homemade

| Antipasti terra |
Land hors d'ocuvre
Hors d'oeuvre varié

tbrspdsen aus unserem Gamn

Antipasto mlsto della casa
Assorted homede hors d'oewvre
Warié maison

Gemischre Worspetsen nack
Art des Mauses

Caciottina rucola
e pomodorlnl (Veget. )
rtle tomatoes
cmnu mqwnr o tomares mﬁ(:
Caprestscher Quark mit
Bresaola rucola e
ok parm(gmno
Bresacla Roquerte et parmesan
it Rucold and Purmesan

Prosciutto e melone
Raw ham and melon or kiwi

Rokschinken mit Zuckermelone
Insalata caprese (veget.)
Capri salad

coprese

Selor aus Mozsarelis and Tomaten®
A”sr: Idl verdure
alla .,
ale djonso (e
Muere de legumes & b facon Afonso

nach Gelelmeezepe
von
Scarola alla Napoletana
Neapolican prickly lettuce
Scarole & ke Napolesaine
Endmiensalat ey
Art (pekoche mir Kapers wnd Ofve)
Zi di verdure (veget.

uppa di (veget.)

Soupe awcr lgumes
Gemusesuppe

, Pﬂmi di “terra” |
Land first course
Entreé pu terroir
Nudelkreationen

Ravioli alla caprese (veget.)
m & la caprese
Telgraschen mit Kdsgfultung

Agnolotti al pomodorino fresco

Gnocchetti al “Rxg‘: Caprese”
Dussepiings wich “Capri’s Ragi®
au “Raga Caprese”™
mit
Hackflelsch Savwce
N.B.: Cucina per celiact
Celiac dishes

Culsine pour coeliaques
Wir haben auch Gluten freie Nudeln

Zuppa Di Pesce Involtino alla napoletana
Fishes Soup Neapolitan rowlade
Soupe De Poisson Rnupiette & la napolinaine
Fischsuppe, sautlert Fletschrowlade nach
Neapolitanischem Rezepe
Orata o spigola
con sa,,a”v'i,de Cotoletta alla milanese
Seabass or gilthead bream with green sauce m l; Beoadcrumbs
s e
Dorasa
it Griner Sauce
Cotoletta prosciutto
"Pezzogna" o altro pesce e
locale allacqua pazza al Rg.  Escukope jambon et mozzarchia
“Pezzogna” or kocal fisk in sprle Schweineschnitzel
“Pezzogna” ou autre polsson kocal & I'eaw folle mit Schinken und Kise
“Pezzogna”(lokaler Fisch) mack Art
des Hauses gedinseet
Scaloppina “Grottino™
Escalope “Groctinog™
Excalope “Grottino™
Scorfano/gallinella Schniczet “Grocino®
con capperi e olive
e e e e il ol Scaloppina alla pizzaiola
RASCASSEICAPON Fouge G Capres of lives Escalope with neapoinan tomato sauce
v Escalope & la plzraiola
it Kapern und Oliven in Romatensawce
Aragosta del mediterraneo ﬁ“‘““ wi’_":"e
con maionese _cglla casa Eccatope o el
dobster with K in
mgyonnaise
Langouste de la medicerrance
prrbenc w‘““’.,‘ Scaloppina al marsala
hausgemachter. Vel escalope with marsals wine
Escalope de veau au marsala
Kalbsschniteel tn Marsalasswce
Polpo in cassuola
Pouipe & e tociana Pollo arrosto
Octopus in Tomatensauce Roast chicken
Poudet roti
Brachihnchen
Calamari alla griglia
o "‘M“; Bistecca fiorentina servita
Gegrilier Tintenfisch

Alici gratinate "Grottino"
Grasinazed anchovies "Grorting™

Anchols aw gratin "Grottine”

Grasinlerte Sandinen

“allz Grottino™ (Mausrezept) . .

Gamberoni del golfo

alla griglia
Grilled shrimps of our by
Gambas grille's du golfe
Gegrilire Garnelen

s dem Golf von Neapel

Frittura di paranza"

Fried fishes and
nﬂwwmnm
Fricierter

su pletm Iavlca (scot(ona)
dove steak served
mdwmmmkw

ayf Lavastein

Filetto alla griglia
Grilled fMlet

Files grithé

Filex, gegritle

Filetto al vino rosso
Filller with red wine

Filer de vir rouge
Fillet in Rooweinsauce

Tagliata di (scottona)
Tagliasa z (scorzona)

Zartes Fleisch | medivm rare

Stracciatella

“Grottino”

wu«.l\:w«nm*

Fagiolini souté
Green beans souté

Petits haricotes verts sauté
Sautierte grime Boknen

Zucchine souté
Zucchint sowee
Courgettes sawee
Zucchint sautiert
Spinaci souté
Spinaches souté
Epinard sauré
Seutherter Spinat

Peperoni allinsalata
Green red peppers in salad
Salade de polvrons

Paprika marinfert

Verdure di stagione
Seasonal

vegerables
Légumes de saison
Gemiise der Satson

Mozzarella alla Paoletta
Fried cheese and ham parcels

Jambon ef fromage frits

Frictierte Mozzarelia

mir Schinken

Omelette al formaggio

o prosciutto

Insalata rucola zfomodoﬂnl
Salad with arygola and fomatoes
Salade roquette et Lomates cerises

Sadar: Rucoks mit Cherry-Tomaten

Insalata mista “tiberiana”
Mixed salad “tiberius *

Salade mixte “tiberienne”
Gemischeer Salat *Tibderius~

Croquettes di patate
Pocatoes croquiettes

Crogquettes de pomme de terre
Kartoffel - Croquetten
Pactatine fritte

French fried potatces

Pommes frites

Polpettine di melanzane
Egeplanis rissoles

Bowlettes daubergine
Aubenginenbdiichen

Grottino (caprino)
Groeeing (poas cheese)
Groetino (caprine)
Zicgenhise

Tagliere formaggi misto
Mixed cheese

Symponie de fromage
Kaseplatte

Gorgonzola
Gongonzola

Gorgonzola
Gongonzola
Parmigiano reggiano

m:

m-m

Torta caprese Omelette alla fiamma
Capr cake (almonds and chocolate) Flamdé omelette
Gateaux aux Omcietre flamde
Capresische Mandel-Schokoladen Flambierte
Rovee
Tiramist
Tremisi Affogato al S. Marzano
Tiramisd Affogero (ke cream) wich S, Marzano
Tiramis Glace au 5. Marzano
Hawspemachies Eis in ."d'!l
Panna cotta al caramello P e e R
Panma coeta with caramel
Creme fracheau caramel
e e e Sorbetto di limone
Semifreddo della casa rovoevined
Homemade icecream cake Zitronensorder
Mousse ghacé malson
Els nack
Art des Mauses
Sorbetto di frutta mista
Dolce del giorno

Insalata di frutta fresca Tagliata alla cannella
Fresh fruie salad Cutted frutes with cinnamon

Sakade de frutes frats Sakade de fruits caupe & ke cannelie
Frischer Fruchisales Fruchesalat mit

Pane e coperto Servizio incluso
Bread and covercharge Service included

Couvert Service inclus

Broc und Gedeck Bodiemung inkludiert

N.B.: Il ristorante fornisce a richiesta elenco
allergeni contenuti nei slngoll piacei
sapples e

On demand the sestaurant e f aliergens in every dish
Le ressaarant donne swr demande b Ksse des contensy dens les platy
Piir Allepiher; Sollien Sie die ponane Agfstang

riatien Sie diese

N.B.: I plactt egnati con potrebby
essere I de lied

Merbed dushes could be prepared (s part wieh frocen peodact by sowon

u-mhﬂc-a mmmm
Sternchen® dedewten, daxs o3 £ich wm Tighohlhos: Bneie, e nach Satons




